
37e édition

Gare aux morilles !
Comestibilité et toxicité des champignons...

Un jeu de hasard ?

Tables d’exposition | Sorties récolte | Foire
Projection | Dégustation | Animations

Tables rondes | Expo

+ Myco-dialogues
13 - 14 - 15 octobre

16 & 17
octobre

2021

de 9 h à 19 h
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animations gratuites !
Inscription sur place le jour même

Port du masque obligatoire
pour les conférences et la projection

Respectons les gestes barrières 

Venez profiter du marché du Vigan le matin, et découvrir nos stands mycologie sur votre chemin
Au marché le matin
 • Dégustation gratuite de soupe aux champignons
Dans la ville
 • Concours des écoles de champignons géants
Dans les halles de 9 h à 19 h
 • Table d’expositions de + de 200 espèces de champignons   [ Ramenez vos spécimens ! ] 
Récolte en montagne
 • Apprenons à déterminer ensemble les champignons et vérifions nos trouvailles - départ à 14 h des 
halles, retour estimé à 18 h
Projection
 • Film sur la biologie et l’écologie des champignons - de 21h à 22h30, Cinéma Le Palace (tarif : 5 €)

SAMEDI 16 OCTOBRE

Récolte en montagne
 • Balade avec un mycologue - départ à 9 h des halles, retour estimé à 13 h
Dans les halles de 9 h à 19 h
 • Table d’expositions de + de 200 espèces de champignons   [ Ramenez vos spécimens ! ] 
 • Résultat du concours de champignons géants à 15 h
 • Contes et légendes sur les champignons à 16 h

DIMANCHE 17 OCTOBRE
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Plus d’infos sur Facebook : Les Journées Mycologiques du Vigan

Rencontres en accès libre, à 20h30, salle Lucie-Aubrac + diffusion live Facebook

Mercredi 13 octobre • conférence de Jean-Michel Bellanger - Centre d’écologie fonctionnelle et évolutive
Ça se mange ? Quoi de neuf sur la comestibilité des champignons ?
Jeudi 14 octobre • conférence de Franck Richard - Centre d’écologie fonctionnelle et évolutive
Des usages passés aux pratiques actuelles, petite histoire de la mycophagie à Montpellier et ses environs
Vendredi 15 octobre • table ronde avec Fernando Martínez-Peña - Institut mycologique européen
Retour vers le futur ? Visite des territoires mycologiques en Espagne

En préambule... les MYCO-DIALOGUES

Science participative : protocole dispo sur la page facebook !


